
 100% NATURAL COMPSITION
EXPRESION OF FLAVOUR



MARTIN’S to kompozycja oryginalnej belgijskiej 
czekolady połączonej z naturalnym smakiem owoców. 

Każda receptura i produkowana tabliczka czekolady 
jest dziełem założyciela marki Marcina Paździora, 

międzynarodowego mistrza cukiernictwa. 

Prawdziwa czekolada to naturalna i czysta doskonałość.

Kolekcja Martin’s zabierze Cię za każdym razem
w podróż po krainach nowych smaków

i bezgranicznych przyjemności. 

THAT IS WHAT WE CALL  sweetness



No1
Czekolada deserowa
54% Cacao
FIGA Z TRUSKAWKĄ
Masa netto: 85 g
Kod produktu:
5907747610002

Podobno czternaście na dziesięć osób lubi cze-
koladę, a tym, którzy jej nie lubią trudno zaufać. 
Czekolada jest rozkoszą, pocieszycielką, afrody-
zjakiem. Towarzyszy w radosnych momentach, 
podnosi na duchu w chwilach zwątpienia.

Czekolada deserowa, czyli gorzka, to jeden 
z przysmaków, po który sięgamy najchętniej. 
Kawałek po kawałku zabiera nas w świat finezji 
smaku, który wprawia w dobry nastrój. Charakte-
ryzuje się intensywnością kakaowca połączoną 
z subtelnością i słodyczą owoców.

Figa i truskawka to magiczne połączenie. To 
słodycz przełamana intensywnością wyraźnego 
smaku figi. To dobry sposób na podarowanie 
sobie chwili zapomnienia, sposób na podzielenie 
się radością z bliską osobą, sposób na podzięko-
wanie komuś, komu sporo zawdzięczamy.

THAT IS WHAT WE CALL  happines



THAT IS WHAT WE CALL  delight

No2
Czekolada deserowa
54% Cacao
WIŚNIA Z MANGO
Masa netto: 85 g
Kod produktu:
5907747610003

Pyszny, intensywny w wyrazie smak kakaowca 
połączyliśmy z rodzimą wiśnią i egzotycznym 
mango. Jaki jest tego rezultat? To tabliczka czegoś 
więcej niż tylko czekolada! To sposób na gorszy 
nastrój lub dobry patent na uczczenie radosnej 
chwili, dobry towarzysz każdej specjalnej okazji.

Fuzja wiśni ze słodkim mango to idealne połą-
czenie kwaskowatości z oryginalną słodkością 
- propozycja dla tych, którzy lubią niebanalne 
zestawienia i eksperymenty deserowe. Czekolada 
gorzka jest królową wśród czekolad, kwintesencją 
doskonałości. Posiada w sobie najwięcej kakao, 
bez którego nigdy nie powstałby żaden z tych 
pysznych deserów.

To produkt niezrównany i jedyny w swoim rodzaju, 
na bazie którego powstaje całe mnóstwo przepi-
sów cukierniczych. Połączenie czekolady desero-
wej z owocami można porównać do dodania kilku 
szlachetnych kamyczków do korony królowej.



THAT IS WHAT WE CALL  pleasure

No14
Czekolada mleczna
MALINA Z TRUSKAWKĄ
Masa netto: 85 g
Kod produktu:
5907747610015

Malina i truskawka - tradycyjne połączenie, które 
kojarzy się z latem i słodkim smakiem. To owoce, 
które nierozerwalnie przywodzą nam na myśl 
wakacje i chwila odpoczynku. To wspomnienie 
letnich smaków. To możliwość rozkoszowania się 
nimi 365 dni w roku, zatapiając je w mlecznej, 
gęstej, fenomenalnie smakowitej czekoladzie! 

Czekolada z dodatkiem idealnie dobranych owo-
ców to słodycz, która przypada do gustu nawet 
najbardziej wymagającym koneserom.

Dzięki mlecznej czekoladzie, która otula owoce, 
doświadczamy dopełnienia smaków. To jedno 
z najpopularniejszych połączeń, które wydaje się 
być idealnym zestawieniem. Z pewnością pierw-
sza kostka stanowić będzie preludium do dalszej
czekoladowej uczty.



THAT IS WHAT WE CALL  gratefulness

No27
Czekolada biała
MALINA Z MARAKUJĄ
Masa netto: 85 g
Kod produktu:
5907747610028

Białej czekoladzie wprost trudno się oprzeć! 
Nasi cukiernicy jak najwytrwalsi rzemieślnicy 
pracują bez końca nad tworzeniem smaków do-
skonałych, dlatego nieustannie dbamy o jakość 
naszych wyrobów. Owocem takich starannych 
zabiegów jest między innymi ta oto biała czeko-
lada z marakują i malinami.

Tworzymy smaki, którym trudno się oprzeć, a po-
kusie zawsze lepiej ulec niż z nią walczyć! To, co 
najlepsze z polskich upraw, rodzimą malinę, zato-
piliśmy w białej czekoladzie wraz z owocem ma-
rakui, prawdziwym tropikalnym rarytasem. Dało to 
rezultat w postaci idealnego deseru, do kawy, na 
spotkanie z przyjacielem, by podziękować komuś 
za coś, a nawet wyrazić czekoladą najważniejsze 
wyznania miłości! Bo uczucia najłatwiej wyrazić 
poprzez czekoladę!

Nasze czekolady powstają w oparciu o starannie 
dobrane składniki i stare receptury, co daje gwa-
rancję, iż rozpieszczą każde podniebienie na 101%!



THAT IS WHAT WE CALL  love

No34
Czekolada ruby
CZARNY BEZ
Z TRUSKAWKĄ
Masa netto: 85 g
Kod produktu:
5907747610035

Ta czekolada to istny rubinowy zawrót głowy, który 
kolorem i smakiem skrada serce każdego! Rubi-
nowa czekolada, choć najmniej popularna wśród 
najpopularniejszych czekolad, cieszy się sporym 
gronem sympatyków, rozpieszczając wszystkie ich 
zmysły. Miała ona swoją premierę zaledwie dwa 
lata temu, a już zawładnęła sporą częścią cukierni-
czej sceny.

To bardzo gładka i kremowa konsystencja, która 
szybko rozpuszcza się na podniebieniu zalewając 
je przepyszną słodyczą. Czekolada rubinowa swój 
niepowtarzalny kolor (ruby) zawdzięcza ziarnom 
kakaowca, które specjalnie nie miały szansy ściem-
nieć w czasie zbiorów i przetwórstwa. Czekoladę te 
wzbogaciliśmy o kwaskowaty, lekko cierpki smak 
czarnego bzu zbilansowany słodką, polską truskaw-
ką. Całość tak wizualnie jak i smakowo, przywodzi 
na myśl ciepłe, letnie momenty pełne spontanicz-
ności i dziecięcej radości. Czekolada rubinowa 
z całą pewnością staje w jednym szeregu z pozo-
stałymi trzema rodzajami czekolady, tworząc tę 
„kompanię” dużo ciekawszą!



MARCIN PAŹDZIOR
Posiada ponad 20 letnie doświadczenie zawodowe,

które rozwijał między innymi w Belgii, Francji, Szwajcarii,
oraz Wielkiej Brytanii. 

Mistrz Cukiernictwa, wykładowca oraz doradca gastronomiczny.

Wiedzę na temat uprawy i przerobu kakaowca rozwijał
bezpośrednio na plantacjach ziarna kakaowego w Ameryce
Południowej. Autor wielu publikacji na temat czekolady

w czasopismach branżowych.

Laureat oraz juror międzynarodowego konkursu
„Word Chocolate Master”.

Tworzy ręcznie formowane praliny, receptury pitnej czekolady, 
wyjątkowe desery czy sygnowane własnym imieniem tabliczki 

czekoladowe Martin’s.

THAT IS WHAT WE CALL  love
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Original Belgium 

Handmade
Chocolate


